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Stand:02_2024 

Merkblatt Märkte und Feste 

Informationen für Lebensmittelunternehmer auf Märkten und Volksfesten 
Das Merkblatt soll Ihnen als Betreiber eines Lebensmittelstands eine Hilfestellung in Kurzfassung geben, damit Sie im 
Umgang mit Lebensmitteln auf der „sicheren Seite“ sind. 

 

1. So steht Ihr Lebensmittelstand gut da ! 

 
° Die Zubereitung und Abgabe von Speisen darf nicht unter freiem Himmel geschehen. Das heißt, der Verkaufsstand 

muss auf befestigtem Boden stehen, er muss überdacht und seitlich und rückwärts umschlossen sein. (Die Aufstellung 
eines Schirmes beispielsweise über dem Grillgut ist nicht ausreichend.) 

° Oberflächen, die mit Lebensmitteln in Berührung kommen, sind in einem einwandfreien Zustand zu halten und 
müssen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein. Dabei sind glatte und abwaschbare Materialien zu verwenden 
(Nirosta Tische oder Bleche, helle Resopalplatten etc.) 

° Zur Reinigung von Arbeitsgeräten müssen geeignete Vorrichtungen vorhanden sein, wie eine 
Geschirrspülmaschine, Spülmobil, Spülbecken, welche über Warm- und Kaltwasserversorgung und eine 
Abwasserentsorgung verfügen. Eine Plastikschüssel mit stehendem Wasser ist nicht ausreichend. 

° Blende (Spuckschutz) zur Abschirmung. Schutz der offenen Lebensmittel durch Berühren, Beniesen, Anhusten 
° Es wird eine ausreichende Anzahl von Kühlmöglichkeiten für Fleisch- und Wurstwaren (max 4°C), belegte Brötchen 

(max. 7°C), Fisch (max. 2°C) und Kuchen mit nicht durcherhitzten Bestandteilen (max. 7° C) benötigt. 
° Im Umgang mit offenen Lebensmitteln wird eine leicht zu erreichende Handwaschmöglichkeit mit fließend warmen 

Wasser, flüssige Handseife und Einmalhandtücher benötigt. 
° Gesonderte sanitäre Einrichtungen mit Handwaschbecken (fließend Warm- und Kaltwasser), Flüssiger Handseife und 

Einmalhandtücher sind für das Personal zu stellen. 
 

2. So gehen Sie mit Lebensmitteln richtig um ! 

° Lebensmittel nicht direkt auf den Boden stellen (Ablagehöhe mind. 30 cm). 
° Hackfleischprodukte (Hamburger, Frikadellen, Bratwürste, Cevapcici, Kebab, Fleischspieße und ähnliches) 

nur durcherhitzt (nicht roh) abgeben. 
° Das Stecken von Fleischspießen, Ausformen und würzen von Hackfleisch zu Cevapcici, Frikadellen, etc. 

am Stand sollte vermieden werden. 
° Allergene Zutaten und deklarationspflichtige Zusatzstoffe in Lebensmitteln müssen als solche für den 

Verbraucher ersichtlich gekennzeichnet werden (VO (EU) 1169/2011 Art. 9 i.V.m. Anhang II und § 5 - 

Lebensmittelzusatzstoff-Durchführungsverordnung (LMZDV)) 

3. Kurzes aus dem Gewerberecht und zum Getränkeausschank ! 

° Für Personen die regelmäßig leicht verderbliche und oder Lebensmittel verarbeiten und in den Verkehr bringen, bedarf 
 es der Belehrungspflicht nach §43 Infektionsschutzgesetz. 
 (Kontakt: Gesundheitsamt Heidenheim Tel.: 07321/321-2600) 

° Firmenschild des Standbetreibers muss gut sichtbar, lesbar aushängen, mit der Nennung von mindestens 
einem Vornamen, Nachname und Anschrift. 

° Angebotene Waren müssen mit einem Endpreis eindeutig ausgezeichnet werden. 
° Es gelten die Jugendschutzbestimmungen. Veranstalter haben die für ihren Betrieb geltenden Bestimmungen 

einzuhalten. 
° Der Betrieb von Schankanlagen ist beim Landratsamt oder Bürgermeisteramt schriftlich anzuzeigen. 
  Vor Betriebsbeginn muss ein Sachkundiger die Schankanlage prüfen und eine Bescheinigung ausstellen. 

 Bescheinigungen und Reinigungsnachweis sind an der Anlage aufzubewahren. 
  Die Druckgasflasche/Kohlensäureflasche nur stehend, fest angebunden und vor Sonneinstrahlung geschützt 
 aufstellen. Die Betriebsanweisung für die Schankanlage ist sichtbar anzubringen. 

 
Auf den Leitfaden für Vereins- und Straßenfeste in Baden-Württemberg wird verwiesen:  
https://mlr.baden-wuerttemberg.de/de/unser-service/publikationen 

  Sollten Sie Fragen oder Probleme haben --- Wenden Sie sich einfach an uns !!! 
 
Verwaltungsgebäude 

 
Telefon (0 73 21) 3 21-0 

 
Sprechzeiten 

 

Felsenstraße 36 Telefax (0 73 21) 3 21-24 10 Montag – Freitag 8:00 – 11:30 Uhr  
89518 Heidenheim E-Mail Post@Landkreis-Heidenheim.de Montag 14:00 – 16:00 Uhr  

  Donnerstag 14:00 – 17:30 Uhr  
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